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3,60 €

4,20 € Crémeuse

0,30 €

3,80 € Frais

4,00 € Frais

6,10 € Frais

Fromage rond de type lactique, d'environ 7cm de diamètre sur 2,5cm de haut 
(0,8 litre de lait), moulé à la louche.

Frais, crémeux, 
mi-sec, sec

Fromage rectangulaire de type lactique, d'environ 6cm sur 14,5cm et de 1,5cm 
de haut (1 litre de lait), moulée à la louche.
Petits fromages cylindriques de type lactique d'environ 2,5cm de haut sur 
1,5cm de diamètre (0,06 litre de lait), moulé en pré-égoutté, souvent achetés 
pour l'apéritif.

Moelleux à mi-
secs en fonction 

du moment

Fromage rond de type lactique, d'environ 7cm de diamètre sur 2,5cm de haut 
(0,8 litres de lait), moulé à la louche, enrobé de charbon végétal.
Fromage rond de type lactique, d'environ 7cm de diamètre sur 2,5cm de haut 
(0,8 litres de lait), moulé à la louche, enrobé d'un mélange (tomates, poivron 
rouge, oignons, ail, origan, basilic).

Fromage pyramidal de type lactique (200g), moulé en pré-égoutté, avec ail 
frais haché et poivre noir moulu dans la masse (recette de Gaperon).
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4,60 €

33,00 € Tomme de montagne moelleuse, à pâte pressée pesant entre 1,5 et 3 kilos.

30,00 € Tomme à technologie lactique, pâte fondante.

4,80 € Pot d’environ 400g de faisselle fraîche. 1 semaine

1,40 € Yaourt en pot de verre de 125g environ. Texture onctueuse et doux en goût. 3 semaines

Fromage rond de type caillé doux (pâte molle), d'environ 8,5cm de diamètre sur 
2cm de haut (1,1 litre de lait). Fromage sans ferment.

Affiné 2 à 3 
semaines

Affinée mini
 2 mois

Affinée mini 
15 jours


